ALCOOL/ ALGOHOL 125 %
AC. TOTAL 6,4 6/L

PH 3,44

o02 TOTAL 64

MAIN

MAINOVA.PT

VA

CLASSIFICAGAQ VINHO REGIONAL ALENTEJANG -
/ CLASSIFICATION ALENTEJO REGIONAL WINE

ANO /VINTAGE 2022
TIPO-BRANCO /TYPE WHIT
FORMATO /FORMAT O./51

GARRAFAS PRODUZIDAS
/BOTTLES PRODUCED 2060

CASTAS /GRAPES ANTAQ'VAZ; ARINTO; VERDELH;
ENCRUZADO

UVAS EM REGIME DE PROTECAD
INTEGRADA/ GRAPES UNDER INTEGRATED
PROTECTION REGIME

VINIFICAGAO V/INDIMA MANUAL E NOTURNA, FERMENTAGAO
ESPONTANEA, PRENSAGEM FEITA COM MASSAS AROS 3 DIAS
DE CONTACTO PELICULAR E SEM CONTROLO DE TEMPERATURA,
ESTAGIO EM INOX /VINIFICATION MOON ANB HAND HARVESTED,
INDIGENQUS YEAST-FERMENTATION, SKINCONTACT OF SDAYS
WITHOUT TEMPERATURE CONTROL, UNDAKED WINE

SOLOS XISTO.E GRANITO / SOILS SCHIST AND GRANITE

ENGLOGO ANTONIO MAGANITA'E SANDRA SARRIA
/WINEMAKER: ANTONIO MAGANITA AND SANDRA SARRIA

VINHO VEGANO / VEGAN WINE

PRODUTO  PORTUGUES
VINHO REGIONAL ALENTEJANG

COR AMARELD PALHA BRILHANTE / COLOR BRIGHT YELLOW HAY

NARIZ AROMA A LARANJA CRISTALIZADA GOM NOTAS BEPESSEGDMADURO
/NOSE ARGMA-OF CANDIED GRANGE WITH NOTES OF RIPE PEACH

BOCA ATAQUE GORDG, CHEIC:MUITA TEXTURA. AGIDEZ ARRANGA NO MEID DE
PROVA MUITORICO E PERSISTENTE. FINAL DE PROVAMUITO LONGO E SALINO
/MOUTH FAT, FULL ATFACK; LOTS OF TEXTURE. ACIDITY STARTS IN THE MBOLE
OF A VERY RICH AND PERSISTENT TASTE. VERY LONG AND-SALTY-FINISH



